


SUPPEN UND VORSPEISEN

Leberspatzlesuppe

Tafelspitzbriihe
mit Krauterpfannkuchen

Knoblauchrahmsuppe
mit gerdsteten Schwarzbrotwiirfeln

Bunter Blattsalat mit
gebratenem Speck und
gerosteten Schwarzbrotwiirfeln

DAYRISCH KOCHT

Schweinsbraten
in Dunkelbiersof3e mit Semmelknodel
und Speckkrautsalat

Kalbsbeuscherl
von Liingerl, Herz und Ziingerl
mit Semmelknddel

Abgebraunter Leberkas
mit Spiegelei und Rostkartoffeln

Freitags:
Geschmorte Ochsenbackerl
mit Serviettenknodel und Salat

6,50
6,20

6,90

9,50

14,90

13,50

13,50

21,50

" Farbstoff, 2Konservierungsstoff, > Antioxidationsmittel, * Geschmacksverstarker,

®>geschwefelt, ®Niritpokelsalz, 7’ Koffeinhaltig,  Chininhaltig

LEICHTE KUCHE

Bauerngartl Bowl

Gurke, Karotte, Paprika, Blattsalat,

Kirbiskerne, Feta und Brotchips

Gerostete Pfifferlinge

und Kirschtomaten auf feinen
Bandnudeln mit Rukola-Pesto
mit gegrillten Streifen

von der Ochsenlende

Gegrillte Paprika, "¢99"
Aubergine, Zucchini mit
Rosmarinkartoffeln und Rukola

Sahnige Kasespitzle
mit Bergkdse und Rostzwiebeln

Gemiisecurry "¢99"
mit Langkornreis
mit Putenstreifen

15,50

16,50

22,50

15,50

11,90

15,50

21,50

Wiener Schnitzel
vom Kalb mit Pommes frites,
Salatteller und Preiselbeeren

Rahmschnitzel von der Pute
mit Spatzle

Bachsaiblingsfilet in Zitronenbutter
mit Rosmarinkartoffeln und
mediterranem Grillgemiise

Zanderfilet vom Rost
auf Wirsing mit Kartoffeln

Suppentopf

kraftige Fleischbriihe mit
Nudeln, Gemusestreifen und
Ochsenfleischwiirfeln

Gefilillte Ochsenroulade
~Hausfrauen Art”
dazu Spatzle und Salat

Ochsenbraten in BarolosoR3e
mit Kartoffel- und Semmel-
knodel und Salat

kleine Portion

Ochsen-Schmankerl

G'surte Ochsenbrust ¢, Tafelspitz
und Ochsenwadl mit Wurzelgemiise
dazu Apfelkren und Rostkartoffeln

€

€

AUS DER PFANNE UND VOM GRILL

22,50

17,90

25,90

23,90

11,50

19,90

19,50

16,50
22,50

m.‘u t:.';: i

VOM WEIDEOCHSEN VON UNSEREM BAUERNHOF

Biergulasch vom Ochsenwadl

mit Semmelknddel und Kartoffeln

Ochsenlende
mit Senf-Zwiebel-Kruste
dazu Rostkartoffeln und Salat

Zartes Steak vom Ochsenfilet
mit Rosmarinkartoffeln und
mediterranem Gemuse

Altwiener Schwammerl-
rostbraten aus der Lende
mit Rostkartoffeln

kleine Portion

18,50

29,50

36,50

25,90

20,90



SOMMER M GLAS

Hugo 0251 € 6,50
Hollersirup, Prosecco, Minze

Lillet Wild Berry

Lillet, Wild Berry,
geeiste Himbeeren
Aperol Sprizz

Aperol, Prosecco, Minze
Rosato Rabarbaro
Ramazotti Rosato,
Rhabarber, Prosecco

Melon Wild Berry alkoholfrei
Geeiste Melone, Wild Berry

Krauterlimonade 0251 € 5,20
auf Eis, hausgemacht, mit Minze

BROTZEITEN

Kalter Schweinsbraten € 13,90
mit frischem Kren, Bauernbrot

und Butter

Miinchner Wurstsalat *° € 990
mit Bauernbrot

Essigknodel € 890
mit roten Zwiebeln

2 Debreziner € 790

mit Hausmachersenf und Brot

Ochsenfleisch sauer
mit Zwiebelringen, Kerndl
und Bauernbrot

Obatzda
mit Tomate und Bauernbrot

Griebenschmalzbrot
mit geschrotetem Pfeffer

Schweizer Wurstsalat *°
mit Bauernbrot

14,90

11,50

7,90

10,90

[UM DESSERT

Bananen-Stracciatella-Parfait € 8,90
mit fruchtiger HimbeersofRe

Affogato al caffé € 6,50
Doppelter Espresso mit Vanilleeis

Apfelkiicherl mit Walnusseis € 9,90
Zwetschgenschwips € 8,90

Armagnac-Pflaumen mit
Vanilleeis ' und Sahne

Kaiserschmarr'n € 13,90
mit Apfelmus Hauptgericht oder
Dessert fur 2 Personen

Vanilleeis ' € 8,90
mit heillen Himbeeren

PRISCH AUS DER KAFFEEMUHLE

Kaffee Tasse € 3,20
Haferl € 4,50
Espresso € 320
Doppelter Espresso € 420
Cappuccino Tasse € 3,60
Haferl € 4,90
Latte Macchiato € 490
HeiBe Schokolade Tasse € 3,50
Haferl € 4,90

HOCHPROZENTIGES

Aus dem Obstgarten:
Obstler

Zwetschgenwasser /
Birne / Apfelbrand

Kirschwasser / Marille /
Williams Birne

Grappa D'ORO riserva,
im Eichenfass gereift

Likore und Bitters

Ramazotti / Averna /
Hirschkuss

Holunderbltiten-
Apfel-Likor

Williams-Birnen-Likor /
Johannisbeerlikor

Tee aus
biologischem Anbau
in den Sorten
Darjeeling, Grliner Tee,
Friichte, Pfefferminz,
Krauter, Kamille

Glithwein im Haferl

2cl
2cl

2cl

2cl

2

2cl

2

Haferl

3,20
3,50

4,20

5,90

3,50

3,90

3,50

4,20

4,90



N Y Die Grundlage fiir guten Wein wird natiirlich im Weinberg gelegt. Und hier sind die natiirlichen Ge-
[KO H 0 '\fK E | E E-[ RAN K E I E R E VO M U E R B RAU gebenheiten wie Bodenbeschaffenheit, Mikroklima, Ausrichtung, Hangneigung genauso bedeu-
tend wie die tdgliche Pflege des Weinbergs. Wir haben eine Auswahl an Weinen von ausgesuchten

Weingditern fiir Sie verkostet und entfiihren Sie in die

Adelholzner Gourmet 0251 € 320 Helles Bier vom Fass 0,51 € 4,0 DEUTSCHLAND
Classic Mineralwasser 0,751 € 6,50 0,31 € 3,10 Pfalz Kallstadter Kronenberg Riesling 0,251 € 6,20
W a a a a q
Classic naturell 051 € 420 Pils vomn Fass 031 € 430 Kabinett - trocken - frischer Pfirsichduft, saftig und leicht Flasche € 18,60
Baden i 0,251 € 7,50
Tafelwasser 05| € 3,50 Rosenheimer 051 € 4730 w Steinfelsen Gréuer Burgunfier u .
HefeweiBbier vom - - o trocken - fruchtige Art mit feiner Saure, edle Reife Flasche € 22,50
Apfelsaft / Orangensaft / 0,21 € 3,20 Fass naturtr(jbo ! ! 2 Jahre im Holzfass gereift
Johannisbeernektar ’ Franken Volkacher Kirchberg Q,25 I € 890
Apfel- ,Orangen-, Trauben-, 041 € 390 Johann Auer, 051 € 430 w Miiller Thurgau - halbtrocken - zartwiirzig, harmonisch it
) Dunkle WeiRe
Johannisbeerschorle
Rhabarberschorle, 041 € 420 Leichte Weie 051 € 430 OSTERREICH
Hollerschorle arll?lnallllzﬂl:‘n?ffingr 051 € 4,30 Kremstal Sonnhof GriiVe 0,251 € 950
Frucade elies afkonotirel W/ trocken - Veltliner mit Schliff, angenehmes Saurespiel Flasche € 28,50
Zitronenlimonade 2 0,21 € 3,00 WeiBbier alkoholfrei 051 € 430 Niederssterreich  Blauer Zweigelt 0,25 | € 6,20
Orangenlimonade '/ 021 € 300 Radlerhalbe 0,51 € 410 R trocken - purpurrot, harmonische Frucht Flasche € 18,60
Cola 27 0,21 € 3,00
Dl i G 127 041 € 390 Russenhalbe 051 € 4,10 ITALIEN
Cola light 27 031 € 39 Toscana Fumaio Chardonnay & Sauvignon 0,251 € 780
w trocken — komplexe Fruchtaromen, finessenreich Flasche € 23,40
Fiir Kenner eines echten Lombardei Lugana Trebbiano di Lugana 0,251 € 950
bayrischen Traditionsdunkel g trocken - zartes Bukett mit Mandelnote, wiirziger Geschmack Flasche € 28,50
Apulien Toro viola negroamaro puglia 0,251 € 750
Bajuwaren Trunk 0,51 € 430 R trocken- kréftig- Beerenaromen Flasche € 22,50
Pugll(elk . %2 € 330 Trentino Merlot Trentino 0251 € 750
1T (& L) SRR 2 trocken - elegant, feine Nuancen Flasche € 22,50
Apulien Primitivo Salento 0251 € 7,80
i trocken — granatrot, ausgewogene Frucht und Tannin Flasche € 23,40



AUS D R EION - FUR DIE REGION

Von diesen regionalen Partnern beziehen wir frische Lebensmittel:

»

»

»

2

Eier von Das Weideei, Eulenthal

Wurst- und Fleischwaren von der Metzgerei Gigglinger, Schmidhausen
Ochsenfleisch vom eigenen Bauernhof

Milchprodukte von der Molkerei Berchtesgadener Land

Schndpse von der Brennerei Kogl, Bichl und Schnitzenbaumer, Oberwertach

FRISCH & NACHALTIC

LandWirtschaft HoB
Aiblinger Str. 30
83075 Litzldorf

www.gasthof-hoess.de
hotel@gasthof-hoess.de

Tel. 0 80 66 355



